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Comte Senard

MARC DE BOURGOGNE

Notre Marc de Bourgogne est le résultat de la
distillation des résidus de presse du Corton “Clos du
Roi” et du Corton “Les Bressandes” Apreés
distillation, I'alcool est ensuite affiné en fit pendant
7 ans avant sa mise en bouteille. Il a commencé son
élevage en 2012.

Cépage Pinot Noir
Elevage 7 ans en f(it de chéne.

Dégustation
Trés jolie robe. Un vin puissant auxarémes de
caramel...

Potentiel de Garde lllimité

Accords mets / vins
Ce Marc est un alcool de fin de repas, idéal avec un
cigare.
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Domaine Comte Senard
Les Meix, 1 rue des Chaumes 21420 Aloxe-Corton, France
domainesenard.com | office@domainesenard.com | +33 (0)38026 4073

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



