Comte Senard

CORTON GRAND CRU MONOPOLE
“Clos des Meix”

Monopole du Domaine, Le Corton “Clos des Meix”
se distingue par son élégance et sa volupté.

Tout en finesse, ce vin dévoile sa complexité apres
guelgues années de vieillissement.

Cépage Pinot Noir
Elevage 16 mois en ft de chéne. 40% f(ts neufs.

Dégustation

Belle robe rubis dans sa jeunesse.

Joli nez complexe sur la sucrosité avec des arémes
de fruits frais.

En bouche, une attaque souple et onctueuse.

Un vin plein de fraicheur, d’équilibre et d'élégance.
Les tannins sont sublimés par la longueur en finde
bouche (notes de réglisse).

Grace et noblesse !
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



